L’espressione dell’arte enogastronomica del Veneto a Cibovagare

Tanti i sapori e le prelibatezze all'insegna del bio e della tradizione alla prima
edizione della kermesse dedicata alle eccellenze italiane pit attente a sostenibilita
e artigianalita

Milano, marzo 2024 - 11 cuore pulsante della tradizione enogastronomica veneta fondata su creazioni artigianali e
su un concreto impegno verso la sostenibilita ambientale sara protagonista alla prima edizione di Cibovagare,
I'evento che si terra dal 16 al 18 marzo 2024 presso il polo fierisitico Fiere di Santa Lucia di Piave (TV). Tra le
eccellenze Made in Italy che hanno scelto di partecipare alla manifestazione, nelle tre giornate della kermesse
sara possibile scoprire anche le prelibatezze e i sapori di un nutrito gruppo di aziende del territorio che si
distinguono per l'espressione di valori autentici e pratiche sostenibili.

Tra conserve, dolci, cioccolato, pasta, prodotti della panificazione, vino e liquori, il Veneto offre un ricco
patrimonio di tradizioni gastronomiche e di sapori che si fondano su materie prime di alta qualita e creazioni
artigianali di altissimo valore.

“In un momento di grande attenzione ai temi della sostenibilitd, Cibovagare nasce proprio per rappresentare il
tesoro di eccellenze enogastronomiche Made in Italy, che trova nel Veneto una rappresentazione importante fatta di
realta, anche piccole, ma grandi maestri dell’artigianalita italiana e della sostenibilita”, commentano Francesca
Palenzona, Amministratore Delegato di Idea Plus, la societa organizzatrice, e Cristina Rombola, coordinatrice del
portale Cibovagare®.

Le aziende espositrici del Veneto

Provincia di Padova

* La dispensa di Patrizia - Societa Agricola Baraldo S.S. produce e realizza conserve in agrodolce,
confetture, sughi a partire da frutta e verdure di stagione provenienti dall’attivita agricola di famiglia
realizzate a partire da ricette tradizionali con standard di qualita elevati;

* Visvita S.r.l. & una realta che nasce dalla voglia di naturalita di una madre nell’alimentazione della
propria famiglia. Produce pasta artigianale, farine e prodotti per la panificazione con i cereali coltivati
nei loro campi;

* Dave S.r.L, giovane azienda dolciaria che realizza creazioni artigianali come i panettoni, tripudio si
sapori e profumi natalizi, biscotti croccanti, sbrisolone e baba soffici e intrisi di un succoso sciroppo;

Provincia di Treviso

* Tempo S.r.L, artigiani del gusto, valorizzano nei loro prodotti le materie prime del territorio per dare
vita a specialita tradizionali genuine e di alta qualita, come il radicchio rosso sott'olio o il sugo di
asparagi bianchi;

* Az Agr. Pajo, conosciuta per la produzione di salumi prodotti con metodo di lavorazione artigianale
secondo la ricetta contadina, si sono aperti alla produzione di vino come il Raboso del Piave, il Merlot, il
Cabernet franc e la Glera;

*  Brambu S.n.c. di D’Ambrosio Massimo & C., un progetto di “street food” che propone ricette di alta
qualita secondo i principi dello slow food ma adatte a un consumo in movimento;

* Tenuta San Giorgio S.r.L Soc. Agr. S.u. é la storia di una famiglia dai valori autentici e le radici profonde
che si tramanda di generazione in generazione la passione per il buon vino e la terra, dal 1971 a oggi.
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Provincia di Venezia

* Tenuta La Spiga Soc. Agr. S.s., azienda agricola con una precisa filosofia che si basa sul rispetto, sulla
tutela della natura e sulla salvaguardia della flora e della fauna autoctona per la produzione di noci,
cereali, mais ma anche del prosecco, il vino simbolo del Veneto nel mondo;

* Sil Di Mengo & C. s.n.c. - Cioccolateria veneziana che produce delizie al cioccolato seguendo la ricetta
originaria di cui ne conserva gelosamente i segreti, frutto dell’esperienza di una pasticceria che ha
saputo fondere il sapore delle spezie orientali e I'intenso aroma del cacao centroamericano.

Provincia di Vicenza

*  Maistrello Marta D.I., un’accurata selezione di materie prime di qualita, abbinamenti di gusto e rispetto
per le lavorazioni artigianali per una grande specialita, i Bacoli. Dal forno escono anche buonissimi dolci,
come biscotti, crostate e plumcake e la Palladina, la tipica focaccia vicentina che nasce dalla selezione
delle migliori confetture artigianali con il gusto soffice della pasta a lievitazione naturale.

Provincia di Verona

*  Ensiana di Maurizio Brunelli, famiglia che nel 2019 inventa, durante un pranzo tra amici, la ricetta del
suo liquore, a base di radice di Genziana: un sapore artigianale, innovativo, locale.

* ADC S.r.Ls., un’evooteca per la valorizzazione dell’'olio extra-vergine di oliva con una selezione dei 10
migliori oli EVO realizzati con frangitura di una sola varieta di oliva.

Per scoprire il programma e acquistare i biglietti in prevendita: https://www.cibovagare.it/evento
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Idea Plus Srl é un’agenzia di comunicazione e organizzazione eventi, punto di riferimento nel settore
food&beverage.

Nati a Milano nel 1988 da un’idea del giornalista e critico enogastronomico Davide Paolini, dal 2021 firmiamo con il
marchio Cibovagare® eventi, consulenze e progetti editoriali.

Il nostro é un team di professionisti con una profonda conoscenza del mondo food&beverage e delle imprese
artigianali.

www.cibovagare.it é il manifesto del nostro impegno nella promozione del cibo di qualita.

Insieme a Mozart Spa, agenzia di comunicazione digitale, facciamo parte del Gruppo Datanova - Guido Tommasi
Editore, uno dei piti importanti player italiani nell’editoria di settore.
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